
Fest på Amstrupgård

Buffeter
D U  K A N  VÆ L G E  I M E L L E M  T O  F O R S K E L L I G E

Anderledes buffet Luksus buffet
Små blinis
Med røget laksetatar og purløg.

Kold varmrøget laks
Fra egen rygeovn.

Hjemmerørt tunmousse
Med rejer og grøn pesto.

Røget dyrekølle
Serveret med anissyltede løg.

Langtidsstegt kalveculotte

Rosastegt oksefilet
Med, urter små ristede kartofler og rød-
vinssauce.

2 spændende salater
Af frisk grønt.

Chokoladekage
Med topping.

Ostebræt
Med div. dejlige ost fra ind- og udland, 
græske oliven og hjemmesylt.

Varm indbagt laks i butterdej
Med flødestuvet spinat.

Luksustarteletter
Med høns i asparges.

Fennikel-gravad laks
Med dildsauce og fennikelsalat.

Rosa andebryst
Med timian og glaseret rødløg.

Rosa okseculotte
Med hvidløg.

Marineret lammekølle

2 spændende salater
Efter årstiden.

Kartoffeltårne
Med urtetapanade.

Flødebordelaise

Kvarkkage
Med hindbær og kiksebund.

Ostebræt
Med dejlige oste fra ind- og udland 
serveret med sylterier og oliven.

Buffet når det skal være anderledes. Til vores buffeter serveres et stort udvalg af 
spændende brød, hjemmesylt og brødchips.



Buffeter

Priser på menuer og drikkevarer

Festpakken

Velkomstdrink.
Valgfri buffet.
Husets vin, øl og vand – ad libitum
Kaffe og hjemmebagt kransekage (cognac 
eller likør – kr. 35,- pr. kuvert).
Natmad (vælg fra menu kortet).
Ønskes åbningstider i baren forlænget – 
55,- pr. kuvert pr. påbegyndt time.
Fra kl. 12.00-19.00 eller 18.00-01.00.

Kr. 589,- pr. kuvert

Sammensæt selv din pakke

Valgfri buffet
kr. 278,- pr. kuvert

Buffet med fri husets vin
kr. 440,- pr. kuvert

Buffet med velkomstdrink og fri husets vin
kr. 455,- pr. kuvert

Buffet med velkomstdrink og fri husets vin samt 
kaffe og kransekage, øl og vand. Fra 12.00 til 17.00 
eller 18.00-23.00.
kr. 495,- pr. kuvert


